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SZANOWNY KLIENCIE,
Dzigkujemy za zaufanie i wybor marki Kernau.

Wychodzac naprzeciw Twoim oczekiwaniom, nasze sprzety produkujemy w wyspecjalizowanych
fabrykach z wykorzystaniem najnowszych technologii oraz testujemy pod wzgledem jakosci. Aby
wybrany przez Ciebie produkt stuzyt Ci jak najdtuzej, zapoznaj si¢ ze wskazoéwkami dotyczacymi obshugi,
czyszczenia i konserwacji, ktore znajdziesz ponizej. W niniejszej instrukcji chcemy Ci przedstawic
wszystkie mozliwosci zakupionego produktu, a takze przekaza¢ kwestie zwigzane z bezpieczenstwem,
instalacja, optymalnymi ustawieniami i oszczednym uzytkowaniem. Znajdziesz tutaj cenne porady, jak
najefektywniej korzysta¢ z urzadzenia zgodnie ze swoimi aktualnymi potrzebami.

Zakupiony przez Ciebie produkt zostal wyprodukowany w nowoczesnej i dbajacej o ekologi¢ fabryce.
Przez rozpoczgciem uzytkowania piekarnika radzimy szczegétowo zapoznaé si¢ z niniejsza instrukcja

i zachowac ja na przysztos¢ tak, aby funkcje zakupionego przez Ciebie urzadzenia przez dlugi czas
pozostaty w takim stanie, jak pierwszego dnia po zakupie.

ﬁ UWAGA
Niniejsza instrukcja obstugi ma zastosowania do wielu modeli produktu. Twoje urzadzenie
moze nie by¢ wyposazone w niektore funkcje wyszczegdlnione w instrukcji.

Obrazy produktu maja charakter schematyczny.

Elementy oznaczone jako (*) sa opcjonalne.

Produkt zgodny z regulacja AEEE
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ROZDZIAL 1. WAZNE OSTRZEZENIA
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Instalacja 1 naprawa powinny zawsze by¢ wykonywane przez AUTORYZOWANY
SERWIS. Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci za czynnosci wykonywane przez osoby
nieuprawnione.

Prosz¢ uwaznie przeczyta¢ t¢ instrukcje obstugi. Tylko w ten sposdb mozna bezpiecznie
i prawidtowo korzysta¢ z urzadzenia.

Kuchenka powinna by¢ uzywana zgodnie z instrukcja obshugi.

Nalezy zadbac¢ o to, by dzieci ponizej 8 roku zycia oraz zwierzgta domowe nie znajdowaty si¢
w poblizu urzadzenia w momencie gdy ono pracuje.

OSTRZEZENIE
Ryzyko pozaru: nie ktadZ zadnych przedmiotow nieprzystosowanych do kontaktu z ogniem na
powierzchni gotujace;j.

OSTRZEZENIE
Podczas pracy zarowno urzadzenie, jak i jego elementy sa gorace.

Warunki ustawienia tego urzadzenia sg podane na etykiecie lub tabliczce znamionowe;.
Poszczegodlne elementy ptyty nagrzewaja si¢ do bardzo wysokiej temperatury. Dlatego nalezy
dopilnowa¢, aby mate dzieci nie zblizaty si¢ do urzadzenia podczas jego pracy.

OSTRZEZENIE
To urzadzenie jest przeznaczone do gotowania. Nie nalezy go uzywac¢ do innych celow, np. do
ogrzewania pomieszczenia.

Aby wyczysci¢ urzadzenie, nie uzywaj urzadzen parowych.
NIGDY nie probuj gasi¢ ognia woda. Wylacz obwod elektryczny urzadzenia i przykryj
plomienie narzutg lub kocem przeciwpozarowym.

OSTRZEZENIE
Dzieci ponizej 8 roku zycia niebedace pod staltym nadzorem, nie powinny zbliza¢ si¢ do
urzadzenia.

Nalezy unika¢ dotykania elementow grzejnych.

OSTROZNIE
Proces gotowania musi by¢ zawsze nadzorowany.

Urzadzenie nie moze by¢ uzywane w potaczeniu z zewngtrznym wyltacznikiem czasowym lub
osobnym zdalnym urzadzeniem sterujacym.

Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci powyzej 8 roku zycia, 0osoby osoby z ograniczeniami
ruchowymi, sensorycznymi i umystowymi, oraz przez osoby nieposiadajace odpowiedniego
doswiadczenia, pod warunkiem, ze zostana one poinformowane o istniejacych zagrozeniach.
To urzadzenie zostato zaprojektowane wytacznie do uzytku domowego.

Dzieciom nie wolno uzywac urzadzenia do zabawy. Czyszczenie i konserwacja urzadzenia
nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci ponizej 8 roku zycia i bez nadzoru osoby doroste;j.
Dzieci ponizej 8 roku zycia nie nalezy dopuszczaé¢ do urzadzenia i jego przewodu zasilajacego.
Przed rozpoczgciem korzystania z urzadzenia nalezy umies$ci¢ zastony, tiule, papier lub inne
tatwopalne (zapalne) materiaty z dala od niego. Nie umieszczaj zapalnych lub tatwopalnych
materiatow na lub w urzadzeniu.

Nalezy zadbac¢ o to, by kanaly wentylacyjne byty otwarte.

Nie podgrzewaj zamknigtych puszek i szklanych stoikow. Cisnienie moze doprowadzi¢ do ich
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eksplozji.

Nie nalezy uzywaé urzadzenia po zazyciu lekow i/lub pod wptywem alkoholu, co moze
wptywac¢ na zdolno$¢ oceny sytuacji.

Po kazdym uzyciu sprawdz, czy urzadzenie jest wytaczone.

Zachowaj ostrozno$¢, gdy uzywasz alkoholu w zywno$ci. Alkohol paruje w wysokich
temperaturach i moze zapali¢ si¢, powodujac pozar, jesli wejdzie w kontakt z goracymi
powierzchniami.

Jesli urzadzenie ma usterke lub ma widoczne uszkodzenia, nie nalezy go uzywac.

Nie umieszczaj na urzadzeniu przedmiotow, ktore dzieci moga dosiggnac.

Materialy opakowaniowe sa niebezpieczne dla dzieci. Materialy uzyte do pakowania
urzadzenia przechowuj z dala od dzieci.

Zasilanie kuchenki mozna odtaczy¢ podczas wszelkich prac budowlanych w domu. Po ich
zakonczeniu ponowne podiaczenie urzadzenia powinno by¢ wykonane przez autoryzowany
Serwis.

Nie umieszczaj metalowych przyborow, takich jak noz, widelec, tyzka, na powierzchni
urzadzenia, poniewaz bardzo si¢ nagrzeja.

Aby zapobiec przegrzaniu, urzadzenie nie powinno by¢ instalowane za ozdobna zastona.
Wylacz urzadzenie przed usunigciem zabezpieczen. Po czyszczeniu zamontuj zabezpieczenia
zgodnie z instrukcjami.

Punkt mocowania kabla powinien by¢ chroniony.

OSTROZNIE

Jesli szklana powierzchnia kuchenki jest uszkodzona, natychmiast wytacz element grzewczy
i odlacz urzadzenie od Zrodla zasilania, nie dotykaj powierzchni urzadzenia i nie uzywaj
urzadzenia.

Uzytkownik nie powinien sam przenosi¢ urzadzenia.

Podczas czyszczenia palnikow gazowych nalezy zachowac ostroznosé. Moze to spowodowac
obrazenia ciafa.

Ze wzgledu na to, ze plyta i jej elementy nagrzewaja si¢ do wysokich temperatur, zachowaj
ostroznos¢ podczas gotowania i po nim. Istnieje ryzyko poparzenia.

Dotykajac goracych powierzchni kuchenki podczas gotowania, uzytkownik moze si¢ poparzy¢.
Jezeli cigzsze naczynia znajduja si¢ na kuchence, moga si¢ przewroci¢. Moze to spowodowac
obrazenia ciafa.

Przy instalacji nalezy pozostawi¢ tatwy dostep do wtyczki lub wytacznika w celu wytaczenia
urzadzenia.



BEZPIECZENSTWO ELEKTRYCZNE

1. Podtacz urzadzenie do uziemionego gniazka, zabezpieczonego bezpiecznikiem zgodnym
z warto$ciami podanymi na karcie specyfikacji technicznych.
2. Popro$ wykwalifikowanego elektryka o zamontowanie wyposazenia uziemiajacego. Nasza

firma nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody powstale w wyniku uzytkowania urzadzenia
bez uziemienia, zgodnie z lokalnymi przepisami.

f OSTRZEZENIE
Jesli powierzchnia jest peknigta, wylacz urzadzenie, aby uniknaé¢ porazenia pradem.

3. Nie wolno my¢ produktu, spryskujac go lub polewajac woda! Istnieje ryzyko porazenia
pradem!

4. Nie dotykaj wtyczki zasilania mokrymi r¢kami. Nie ciggnij za kabel, aby odtaczy¢ zasilanie,
zawsze trzymaj za wtyczke.

5. Podczas instalacji, konserwacji, czyszczenia i naprawy, urzadzenie powinno by¢ odlaczone
od zasilania.

6. Upewnij sig, ze wtyczka jest solidnie wlozona do gniazdka $ciennego, aby unikna¢ iskrzenia.

7. Jesliprzewdd zasilajacy (przewdd z wtyczka) jest uszkodzony, powinien on zosta¢ wymieniony

przez producenta lub jego przedstawiciela serwisowego lub wykwalifikowanego fachowca,
aby zapobiec niebezpiecznej sytuacji.

8. Nie uzywaj przecigtych lub uszkodzonych przewodow ani przedtuzaczy innych niz oryginalny
przewod.
9. Nie uzywaj urzadzen parowych do czyszczenia urzadzenia, w przeciwnym razie moze dojs¢

do porazenia pradem.

10.  Upewnij si¢, ze w gniazdku, do ktérego wiozona jest wtyczka urzadzenia, nie ma cieczy ani
wilgoci.

11. Do instalacji wymagany jest przetacznik omnipolarny umozliwiajacy odlaczenie zasilania.
Odfaczenie od zasilania powinno by¢ zapewnione przez zainstalowany wylacznik lub
zintegrowany bezpiecznik, zgodnie z przepisami budowlanymi.

12.  Przewdd zasilajacy (przewod z wtyczka) nie powinien stykaé si¢ z goracymi czeSciami
urzadzenia.

13.  Podczas instalacji, konserwacji, czyszczenia i naprawy, urzadzenie powinno by¢ odlaczone
od zasilania.

14.  Urzadzenie wyposazone jest w kabel typu ,,Y”.

15.  Przelaczniki wylacznika automatycznego powinny by¢ umieszczone tak, aby uzytkownik
mogt ich dosiggnac po zainstalowaniu urzadzenia.

16.  Pofaczenia state nalezy podiaczy¢ do zrodta zasilania umozliwiajacego odtaczenie omnipolarne.
W przypadku urzadzen z kategorig nadnapigcia ponizej III, urzadzenie odlaczajace nalezy
podlaczy¢ do statego zrodta zasilania zgodnie z przepisami budowlanymi.

17.  Nie nalezy wyjmowac przetacznikow zapalarki z urzadzenia. W takim przypadku powstaje
dostep do kabli elektrycznych pod napigciem. Moze to spowodowaé porazenie pradem.

BEZPIECZENSTWO GAZOWE

1. To urzadzenie nie jest podtaczone do urzadzenia odprowadzajacego produkty spalania. To
urzadzenie musi by¢ podlaczone i zainstalowane zgodnie z obowigzujacymi przepisami
instalacyjnymi. Nalezy uwzgledni¢ warunki dotyczace wentylacji.

2. Gdy uzywane jest urzadzenie do gotowania gazowego: w pomieszczeniu wytwarzane sa
produkty spalania, wilgo¢ i ciepto. Przede wszystkim upewnij sig, ze kuchnia jest dobrze
wentylowana podczas obstugi urzadzenia i utrzymuj w czystosci naturalne otwory wentylacyjne
lub zainstaluj mechaniczny sprzet wentylacyjny.

3. Pointensywnym uzytkowaniu urzadzenia przez dtuzszy czas, moze by¢ wymagana dodatkowa
wentylacja. W tym celu otworz okno lub ustaw wyzsza predkos¢ dla wentylacji mechanicznej,



jesli taka jest.

4. Urzadzenie to moze by¢ uzywane tylko w dobrze wentylowanych pomieszczeniach zgodnie
z obowiazujacymi przepisami. Przeczytaj ten podrgcznik uzytkowania przed instalacja lub
uzywaniem tego urzadzenia.

5. Przed ustawieniem urzadzenia upewnij si¢, ze warunki sieci lokalnej (rodzaj gazu i ci$nienie
gazu) odpowiadaja wymaganiom urzadzenia.

6.  Mechanizm wlaczania palnika nie moze by¢ uruchamiany na dhuzej niz 15 sekund. Jesli palnik
nie zapali si¢ po 15 sekundach, nalezy zatrzyma¢ mechanizm i odczeka¢ co najmniej jedna
minut¢ przed ponowna proba zapalenia palnika.

7. Wszelkie czynno$ci wykonywane przy instalacji gazowej musza by¢é wykonywane przez
upowaznione i kompetentne osoby.

8. To urzadzenie jest dostosowane do gazu ziemnego (NG). Jesli musisz uzywaé urzadzenia
z innym rodzajem gazu, zgto$ si¢ do autoryzowanego serwisu.

9.  Aby zapewni¢ prawidlowe dziatanie, okap, rura gazowa i zacisk powinny by¢ okresowo
wymieniane zgodnie z zaleceniami producenta i w razie potrzeby.

10.  Nalezy upewni¢ si¢, ze gaz pali si¢ prawidtowo. Dobrze palacy si¢ gaz ma niebieski ptomien
i pali si¢ nieprzerwanie. Jesli gaz nie spala si¢ wystarczajaco dobrze, moze wytwarzaé si¢
tlenek wegla (CO). Tlenek wegla jest bezbarwnym, bezwonnym i bardzo toksycznym gazem:
nawet mate ilo$ci maja $miertelne skutki.

11.  Zapytaj lokalnego dostawce gazu o numery telefondow w naglych wypadkach zwiazanych
z gazem oraz o Srodkach, jakie nalezy podja¢ po wykryciu ulatniajacego si¢ gazu.

CO ZROBIC, GDY WYKRYTY ZOSTANIE ZAPACH GAZU

—_

Nie uzywaj otwartego ognia i nie pal.

Nie uzywaj zadnego przelacznika elektrycznego (np.: wiacznika $wiatta lub dzwonka do
drzwi).

Nie uzywaj telefonu ani telefonu komorkowego.

Otworz drzwi i okna.

Zakre¢ wszystkie zawory urzadzen, ktore wykorzystuja gaz oraz liczniki gazu.

Zadzwon po straz pozarng z telefonu poza domem.

Sprawdz wszystkie weze 1 ich potaczenia pod katem nieszczelnosci. Jesli nadal czujesz gaz,
opus¢ dom i ostrzez swoich sasiadow.

8. Nie wchodz do domu, dopdki wladze nie stwierdza, ze jest to bezpieczne.

»
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PRZEZNACZENIE
1. Ten produkt jest przeznaczony do uzytku domowego. Komercyjne korzystanie z urzadzenia
jest niedozwolone.
2. To urzadzenie moze by¢ uzywane wylacznie do gotowania. Nie nalezy go uzywaé do innych
celow, np. do ogrzewania pomieszczenia.
3. Urzadzenia nie wolno uzywa¢ do podgrzewania talerzy pod grillem, suszenia ubran lub

recznikow przez zawieszenie ich na uchwycie lub do celow grzewczych.

4. Producent nie bierze na siebie odpowiedzialnosci za jakiekolwiek uszkodzenia spowodowane
niepoprawnym uzytkowaniem lub obstuga.

5. Okres uzytkowania zakupionego produktu wynosi 10 lat. Jest to okres, w ktorym czesci
zamienne wymagane do okre§lonego dzialania tego urzadzenia sa zapewniane przez
producenta.



USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN

To urzadzenie zostato zaprojektowane i wykonane z materialow oraz komponentow wysokiej jakosci,
ktore nadaja si¢ do ponownego wykorzystania.

Symbol przekreslonego kontenera na odpady umieszczony na wyrobie (Rys. A.) oznacza, ze produkt
podlega selektywnej zbidrce zgodnie z postanowieniami Dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady
2012/19/UE. Jezeli na wyrobie umieszczony jest symbol przekreslonego kontenera na odpady (Rys. B)
oznacza, ze produkt zawiera baterie, ktore podlegaja selektywnej zbiorce z postanowieniami Dyrektywy
Parlamentu Europejskiego i Rady 2006/66/WE. Takie oznakowanie informuje, ze sprzgt elektryczny
i elektroniczny oraz baterie (jezeli wystepuja) po okresie uzytkowania, nie moga by¢ wyrzucone wraz
z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstwa domowego. Zuzyty sprzet moze mie¢ szkodliwy wpltyw
na $rodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng zawarto$¢ niebezpiecznych substancji, mieszanin
oraz cze¢sci sktadowych.

Uzytkownik jest zobowiazany do oddania zuzytego sprzgtu i baterii (jezeli wystepuja) prowadzacym
punkty zbiorki zuzytego sprzgtu elektrycznego i elektronicznego oraz baterii (jezeli wystepuja).
Prowadzacy zbieranie takich odpadow, w tym zbierajacy zuzyty sprzet, prowadzacy zaktady przetwarzania,
dystrybutorzy (sklepy), prowadzacy punkty selektywnego zbierania odpadoéw komunalnych (gminne
jednostki) oraz inne jednostki okreslone ustawowo tworza odpowiedni system umozliwiajacy oddanie tego
sprzetu.

Prawidlowa utylizacja zuzytego sprzgtu oraz baterii (jezeli wystepuja) przyczynia si¢ do uniknigcia
szkodliwych dla zdrowia i §rodowiska konsekwencji, wynikajacych z mozliwosci obecno$ci w sprzecie
i bateriach sktadnikow niebezpiecznych oraz niewlasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzgtu
i baterii. Gospodarstwo domowe spetnia wazng role w przyczynianiu si¢ do ponownego uzycia i odzysku,
w tym recyklingu, zuzytego sprz¢tu, na tym etapie ksztaltuje si¢ postawy, ktore wplywaja na zachowanie
wspolnego dobra jakim jest czyste Srodowisko naturalne. Gospodarstwa domowe sa takze jednym
z wigkszych uzytkownikow drobnego sprzetu i racjonalne gospodarowanie nim na tym etapie wptywa na
odzyskiwanie surowcow wtornych.

W przypadku niewtasciwej utylizacji tego produktu moga zosta¢ natozone kary zgodnie z ustawodawstwem
krajowym. Jezeli urzadzenie posiada zamek, nalezy go zdemontowac dla bezpieczenstwa, wszystkich 0sob
mogacych mie¢ pozniejsza stycznos¢ z urzadzeniem. Niektore lodowki i zamrazarki posiadaja materiat
izolacyjny oraz ciecz chtodnicza z CFC. Dlatego tez nalezy zachowac ostrozno$é¢, by nie zanieczys$ci¢
srodowiska, gdy pozbywasz si¢ swojej starej lodowki.

Li-Fe52

Rys. A Rys. B



ROZDZIAL 2. PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

1. Ustawienia urzadzenia podano na etykiecie lub karcie z danymi technicznymi.

2. Urzadzenie powinno by¢ potaczone z odpowiednim bezpiecznikiem o parametrach zgodnych
z zasilaniem sieciowym. W razie potrzeby nalezy zleci¢ polaczenie autoryzowanemu
Serwisowi.

3. Urzadzenie jest dostosowane do zasilania sieciowego 220-240 V AC 50/60 Hz.

4. Jesli parametry sieci zasilania roznig si¢ od tych wartosci, nalezy skontaktowaé sig¢
Z autoryzowanym serwisem.

5. Polaczenia elektryczne urzadzenia powinny by¢ doprowadzone do bezpiecznikéw

z odpowiednim uziemieniem. Je$li w miejscu instalacji urzadzenia nie ma dostgpu do
bezpiecznikéw, nalezy natychmiast skontaktowac si¢ z autoryzowanym serwisem. Producent
urzadzenia w zadnym stopniu nie ponosi odpowiedzialnoéci za uszkodzenia wynikajace
z braku uziemienia bezpiecznikow podtaczonych do urzadzenia.

6. Wtyczka urzadzenia powinna zapewnia¢ tatwy dostep do uziemionego bezpiecznika bez
stosowania przedtuzaczy.

7. Nie nalezy dopusci¢ do zetknigcia si¢ przewodu zasilajacego z gorgcymi miejscami na
powierzchni urzadzenia. Przewdd nalezy odsuna¢ od ostrych krawedzi i naroznikow.

8. Uszkodzony przewod zasilajacy powinien zosta¢ wymieniony przez producenta, punkt

serwisowy lub pracownika o rownorzednych kwalifikacjach w celu uniemozliwienia
wystgpienia niebezpiecznej sytuacji.

9. Nieprawidlowo wykonane potaczenie elektryczne moze doprowadzi¢ do uszkodzenia
urzadzenia. W takim przypadku urzadzenie nie bgdzie podlega¢ warunkom gwarancyjnym.
Podlaczenie elektryczne urzadzenia powinno zosta¢ wykonane przez autoryzowany serwis.

SCHEMAT POLACZEN ELEKTRYCZNYCH

Podtaczenie elektryczne urzadzenia powinno zosta¢ wykonane przez upowazniong osobg zgodnie
Z ponizszym schematem.

]Zerowy

— Uziemienie

Q 220-240 V~50/60 Hz

O
O

OO0O0O0

HO5 VV-F 3G 1,5 mm?




ROZDZIAL 3. PODLACZENIE GAZU

OSTRZEZENIE
Przed rozpoczgciem jakichkolwiek prac zwiazanych z instalacja gazowa, nalezy odciac
doptyw gazu. Ryzyko wybuchu.

Urzadzenie nalezy podiaczy¢ jak najblizej zaworu gazowego w celu uniemozliwienia
wystapienia nieszczelnosci. Dla bezpieczens twa dtugos$¢ przewodu powinna wynosi¢ od 40
do 125 cm.

Do sprawdzania szczelnosci instalacji gazowej nie nalezy nigdy uzywac zapalniczki, zapatek,
palacego si¢ papierosa ani innych substancji fatwopalnych.

Na potaczenie nalezy natozy¢ wode z mydtem. W nieszczelnych miejscach pojawi si¢ piana.
Jesli ptyta kuchenna ma zosta¢ zamontowana w szafce lub otwieranej szufladzie, pod plyta
nalezy zamontowac¢ panel termiczny z otworem o minimalnej szerokosci 15 mm.

= Uszczelka

DO PODLACZENIA LPG
Aby podlaczy¢ LPG (butle z gazem), przymocuj
Gtéwna rura metalowy zacisk na wezu pochodzacym z butli LPG.
gazowa Przymocuj krawedz weza do ztaczki wlotu weza za

urzadzeniem, popychajac do konca, ogrzewajac waz
w gotowanej wodzie. Nastgpnie, nalezy przesunaé
zacisk w kierunku konca weza i dokreci¢ srubokretem.
Uszczelka i zlacze wlotu weza wymagane do
podtaczenia pokazano na ilustracji ponizej.

Ztgcze wlotowe
przewodu

—Metalowy zacisk . . )
UWAGA: Na butli LPG nalezy zamocowac¢ reduktor

Przewdd 300 mm SS.
doprowadzenia LPG

OSTRZEZENIE

Przewod gazowy oraz potaczenie elektryczne urzadzenia nie powinny przechodzi¢ w poblizu
miejsc o0 wysokiej temperaturze, np. z tytu urzadzenia. Przewdd gazowy powinien przebiega¢
bez zataman w celu uniemozliwienia uszkodzenia. Przesunigcie urzadzenia po podtaczeniu
instalacji gazowej moze spowodowac nieszczelnosé tej instalacji.

Poprawny

Poprawny
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DO PODLACZENIA GAZU ZIEMNEGO
OSTRZEZENIE )
Podlaczenie gazowe urzadzenia powinno Gtéwna rura
zosta¢ wykonane przez autoryzowany gazowa
serwis. W przypadku instalacji gazu
ziemnego nalezy zalozy¢ uszczelke & Uszczelka
na nakrgtke na koncu przewodu Nakretka
doprowadzajacego gaz ziemny. Aby
podiaczy¢ przewdd do rury gazowej, Przewod doprowadzenia
nalezy dokreci¢ nakretkg. Sprawdzic gazu ziemnego
szczelnosé instalacji gazowe;.

ZMIANA ZASILANIA GAZEM ZIEMNYM NA LPG I ODWROTNIE

Zamkna¢ zawor gazowy i wylaczy¢ zasilanie elektryczne ptyty kuchenne;j. Jesli ptyta kuchenna
jest mocno nagrzana, pozostawi¢ ja do ostygniecia.

W przypadku wymiany dysz nalezy uzy¢ wkretaka z koncowka przedstawiong na rysunku 1.
Zdemontowa¢ pokrywe palnika oraz palnik plyty gazowej tak, aby odstoni¢ dysz¢ (zgodnie
z rysunkiem 2).

Zdemontowac¢ dysze, obracajac ja wkretakiem zgodnie z rysunkiem 3 i wymieni¢ ja na nowa.

Rys. 1 Rys. 3

Nastepnie zdemontowa¢ pokretta ptyty kuchennej. Wyregulowaé ustawienia, obracajac $rube
na $rodku kurkéw gazowych malym wkretakiem w sposob przedstawiony na ponizszym
rysunku. W celu regulacji przeptywu gazu nalezy uzy¢ wkretaka o odpowiednim rozmiarze.
W przypadku zasilania gazem LPG obroci¢ te srube w kierunku ruchu wskazowek zegara.
W przypadku zasilania gazem ziemnym wykona¢ jeden obroét sruby w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazowek zegara. W potozeniu minimalnym wysoko$¢ ptomienia powinna wynosi¢
6-7 mm. Na koniec nalezy sprawdzi¢, czy doptyw gazu jest otwarty czy zamknigty. Ustawienia
urzadzenia moga si¢ r6zni¢ w zalezno$ci od zastosowanego zaworu gazowego.




WENTYLACJA POMIESZCZENIA

Powietrze wymagane do procesu spalania jest pobierane z pomieszczenia, a gazy wytwarzane w wyniku
spalania sa emitowane do tego pomieszczenia. W celu zapewnienia bezpiecznego uzytkowania tego
produktu nalezy wczesniej zapewni¢ odpowiednia wentylacje w pomieszczeniu. Jesli w pomieszczeniu nie
ma okna ani miejsca zapewniajacego wentylacje¢, nalezy zastosowa¢ dodatkowa instalacj¢ wentylacyjna.
Jesli jednak w pomieszczeniu sa drzwi wychodzace na zewnatrz budynku, nie s wymagane dodatkowe
otwory wentylacyjne.

Kubatura pomieszczenia Otwor wentylacyjny
Mniej niz 5 m? min. 100 cm?
5-10 m? min. 50 cm?
Wigcej niz 10 m? niewymagany
W podziemiu lub piwnicy min. 65 cm?




ROZDZIAL 4. BUDOWA URZADZENIA

1. Rozmieszczenie palnikow 7. Palnik do woka *

2. Powierzchnia szklana lub metalowa 8. Ptyta grzejna *

3. Pokretta 9. Podstawka do zaparzania kawy *
4. Maly palnik 10.  Podstawka palnika do woka *

5. Sredni palnik 11.  Kratownica zeliwna

6. Duzy palnik 12.  Kratownica emaliowana



ROZDZIAL 5. DANE TECHNICZNE

Elektryczne plyty kuchenne mozna obstugiwaé, wlaczajac przycisk na panelu sterowania i ustawiajac
odpowiedni stopien grzania. Ptyta kuchenna dziata z ustawieniami mocy zgodnie z ponizsza tabela.

Specyfikacje Poziom | Poziom | Poziom | Poziom | Poziom | Poziom
1 2 3 4 5 6

80 mm ptytka podgrzewacza 200 W 250 W 450 W - - -

@145 mm ptytka podgrzewacza | 250 W 750 W 1000 W - - -

@180 mm ptytka podgrzewacza | 500 W 750 W 1500 W - - -

0145 mm szybki ptytka 500 W 1000 W | 1500 W - - -
podgrzewacza

0180 mm szybki ptytka 850 W 1150 W | 2000 W - - -
podgrzewacza

@145 mm plytka podgrzewacza 95 W 155 W 250 W 400 W 750 W 1000 W

180 mm ptytka podgrzewacza 115W 175 W 250 W 600 W 850 W 1500 W

@145 mm szybki ptytka 135W 165W 250 W 500 W 750 W 1500 W
podgrzewacza

?180 mm szybki ptytka 175 W 220 W 300 W 850 W 1150 W | 2000 W
podgrzewacza

Napigcie zasilania 220-240 V 50/60 Hz.




DYSZA, PRZEPLYW 1 ZASILANIE

G20,20 mbar G20,25 mbar G20,13 mbar
Palnik G25,25 mbar
Specyfikacje : . .
Gazu ziemnego Gazu ziemnego Gazu ziemnego
Dysza 1,40 mm 1,28 mm 1,60 mm
Wok Przeptyw 0,333 m3/h 0,333 m?/h 0,333 m*h
palnik (3,5) gazu
Zasilanie 3,50 kW 3,50 kW 3,50 kW
Dysza 1,15 mm 1,06 mm 1,35 mm
Wok Przeptyw 0,243 m?/h 0,243 m*h 0,243 m*h
palnik (2,5) gazu
Zasilanie 2,50 kW 2,50 kW 2,50 kW
Dysza 1,15 mm 1,10 mm 1,45 mm
Turbo Przeptyw 0,276 m*/h 0,276 m*h 0,276 m*h
palnik gazu
Zasilanie 2,90 kW 2,90 kW 2,90 kW
Dysza 0,97 mm 0,92 mm 1,10 mm
Mocny Przeptyw 0,162 m3/h 0,162 m’/h 0,162 m3/h
palnik gazu
Zasilanie 1,70 kW 1,70 kW 1,70 kW
Dysza 0,72 mm 0,70 mm 0,85 mm
Pomocniczy Przeptyw 0,96 m?/h 0,96 m?/h 0,96 m3/h
palnik gazu
Zasilanie 0,95 kW 0,95 kW 0,95 kW




G30,28-30 mbar G30,50 mbar G30,37 mbar
Palnik G31,37 mbar
Specyfikacje
LPG LPG LPG
Dysza 0,96 mm 0,76 mm 0,96 mm
Wok Przeptyw 254 g/h 254 g/h 254 g/h
palnik (3,5) gazu
Zasilanie 3,50 kW 3,50 kW 3,50 kW
Dysza 0,82 mm 0,73 mm 0,78 mm
Wok Przeptyw 182 g/h 182 g/h 182 g/h
palnik (2,5) gazu
Zasilanie 2,50 kW 2,50 kW 2,50 kW
Dysza 0,85 mm 0,75 mm 0,85 mm
Palnik Przeptyw 211 g/h 211 g/h 211 g/h
Turbo gazu
Zasilanie 2,90 kW 2,90 kW 2,90 kW
Dysza 0,65 mm 0,60 mm 0,65 mm
Palnik Przeptyw 124 g/h 124 g/h 124 g/h
Mocny gazu
Zasilanie 1,70 kW 1,70 kW 1,70 kW
Dysza 0,50 mm 0,43 mm 0,50 mm
Pomocniczy Przeptyw 69 g/h 69 g/h 69 g/h
palnik gazu
Zasilanie 0,95 kW 0,95 kW 0,95 kW

é OSTRZEZENIE
Wartosci srednic zapisane na dyszy sa podane bez przecinka. Na przyktad: srednica 1,70 mm
jest podana jako 170 na dyszy.

f OSTRZEZENIE
Aby modyfikacja zostata wykonana przez autoryzowany serwis, nalezy wzia¢ pod uwage t¢

tabele. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek problemy powstate z powodu

wadliwej modyfikacji.

f OSTRZEZENIE
W celu podwyzszenia jakosci produktu, specyfikacje techniczne moga ulec zmianie bez
weczesniejszego powiadomienia.
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OSTRZEZENIE

Wartosci dostarczone z urzadzeniem lub towarzyszacymi mu dokumentami sg odczytami
laboratoryjnymi zgodnymi z odpowiednimi normami. Wartosci te moga si¢ r6zni¢ w zaleznos$ci
od zastosowania i warunkow otoczenia.

ROZDZIAL 6. MONTAZ KUCHENKI

Sprawdz, czy instalacja elektryczna jest odpowiednia do doprowadzenia urzadzenia do stanu
eksploatacyjnego. Jesli tak nie jest, wezwij elektryka i hydraulika, aby dostosowali media do wymagan.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody spowodowane czynnosciami wykonywanymi przez
osoby nieuprawnione.

AN\
A\
AN\

OSTRZEZENIE
Obowiazkiem klienta jest przygotowanie miejsca, w ktorym urzadzenie zostanie postawione,
oraz przygotowanie instalacji elektryczne;j.

OSTRZEZENIE
Podczas instalacji urzadzenia nalezy przestrzega¢ przepisow lokalnych dotyczacych instalacji
elektrycznych.

OSTRZEZENIE

Sprawdz, czy urzadzenia nie ma zadnych uszkodzen przed jego zainstalowaniem. Nie instaluj
urzadzenia, gdy jest ono uszkodzone. Uszkodzone urzadzenia stanowig zagrozenie dla Twojego
bezpieczenstwa.

PRAWIDLOWE MIEJSCE MONTAZU
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Urzadzenie zostato zaprojektowane z uwzglednieniem wymiaréow dostgpnych na rynku blatow kuchennych.
Nalezy pozostawi¢ bezpiecznag odlegtos¢ migdzy urzadzeniem, $cianami kuchni a meblami. Jesli nad
urzadzeniem jest przewidziany montaz okapu, nalezy uwzgledni¢ zalecenia producenta okapu dotyczace
wysoko$ci montazu (min. 65 cm). Otwor na ptyte kuchenna powinien by¢ wyciety pod jej wymiary.

Montaz produktu nalezy wykonywac¢ zgodnie z wymogami okreslonymi w normach dotyczacych instalacji
elektrycznych.

INSTALACJA

1. Zdja¢ palniki, pokrywki i kratownice z urzadzenia.

2. Odwrdci¢ ptyte kuchenna i potozy¢ ja na migkkiej powierzchni.

3. W celu uniemozliwienia przedostawania si¢ zanieczyszczen lub plynéw migdzy plyte
kuchenng a blat nalezy natozy¢ na dolng krawedz blatu paste dostarczona w opakowaniu
produktu. W naroznikach natozy¢ wigcej pasty, aby wypetnic luki.

4. Ponownie odwroci¢ ptyte kuchenng i ustawic ja na blacie.

5. Przymocowa¢ ptyte kuchenna do blatu za pomoca dostarczonego zacisku i $rub.

SCHEMAT INSTALACJI

Podktadka

1. W przypadku montazu urzadzenia |
w szufladzie, jesli mozna dotknac :
dolnej czgéci urzadzenia, nalezy L
oddzieli¢ ja drewniang potka.




2. W przypadku montazu urzadzenia na szafce (jak pokazano na powyzszej ilustracji), w celu
oddzielenia szafki i ptyty kuchennej nalezy zamontowac¢ odpowiednia potke. W przypadku montazu
urzadzenia na piekarniku do zabudowy nie jest wymagane stosowanie dodatkowej potki.

3. Jesli ptyta kuchenna ma zosta¢ zamontowana obok $ciany, minimalna odlegto$¢ migdzy $ciana
a plyta kuchenna powinna wynosi¢ 50 mm.

MONTAZ PIEKARNIKA DO ZABUDOWY POD PLYTA KUCHENNA

e\ (Frre] =\

—— :

OO 0000 |,

1. Plyta kuchenna
2. Przewod
3. Piekarnik

Przewod gazowy powinien by¢ zamontowany tak, aby nie stykal si¢ ze znajdujacym si¢ ponizej
piekarnikiem, ostrymi krawedziami i naroznikami oraz nie powinien by¢ naciagnigty ani poskrecany. Gaz
nalezy podtaczy¢ z prawej strony ptyty kuchennej, a przewod zamocowac¢ za pomoca zacisku.



ROZDZIAL 7. WYMIARY OTWORU W BLACIE

Podczas montazu ptyty kuchennej oraz wyznaczania linii cigcia blatu nalezy skorzysta¢ z ponizszych
rysunkow i wymiarow.

Plyta kuchenna
45 cm

min. 110 mm

min. 60 mm

Ptyta kuchenna 90 cm Ptyta kuchenna 100 cm
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ROZDZIAL 8. PANEL STEROWANIA

Widok panelu sterowania w plytach kuchennych 70-90 ¢cm i 100 cm

s , 1 Przedni lewy palnik
% % / % / 2. Tylny lewy palnik
A A A Q A A Q 3 Palnik na woka
4 Palnik do woka
‘ A ‘ " ‘ 5 Przedni prawy palnik
I
3

Przedni lewy palnik
Tylny lewy palnik
Palnik do woka
Przedni prawy palnik

bl

»

Gorny lewy palnik
Prawy palnik

W

w —

Widok panelu sterowania w plytach kuchennych 30 cm

1. Dolny palnik
2. Gorny palnik

/ / / } 1. Dolny lewy palnik

- >
B
1 2

é OSTRZEZENIE
Przedstawione powyzej panele sterowania maja jedynie charakter pogladowy. Zwrd¢ uwage na
panel sterowania swojego urzadzenia.
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ROZDZIAL 9. OBSLUGA PLYTY KUCHENNEJ

1. Przed rozpoczgciem korzystania z ptyty kuchennej nalezy upewni¢ sig, ze pokrywki palnikow
znajduja si¢ na wiasciwym miejscu. Prawidlowe potozenie pokrywek palnikow przedstawiono
na ponizszym rysunku.

N X | B v

/—\/—/—\

Rys. 6 ) Rys. 7

2. Kurki gazowe sa wyposazone w specjalny mechanizm blokujacy. Z tego wzgledu w celu
uruchomienia palnika nalezy docisna¢ kurek i obroci¢ go w kierunku otwarcia lub zamknigcia.

@ Zamkniety ¢ Catkowicie otwarty m Na wpot otwarty

3. W modelach z automatycznym zaptonem zapalarka jest zasilana pradem elektrycznym. Z tego
wzgledu przed rozpoczgciem korzystania z urzadzenia nalezy upewnic sig, ze urzadzenie jest
podtaczone do pradu. Zapalanie ptomienia w tych modelach wykonuje si¢ w ponizszy sposob.

Kurek plyty W celu zapalenia Zapalarka Obracajac
kuchennej plomienia najpierw uruchamia si¢ po docisnigty kurek
w potozeniu docisna¢ kurek. docisnigciu kurka. w lewo, mozna
zamknigcia. regulowa¢ wielkos¢
plomienia.

4. Nalezy zwroci¢ uwage, czy kratownice sa prawidlowo umieszczone na ptycie kuchenne;j.
W przeciwnym razie z postawionych na nich naczyn moga wylewac si¢ gotowane potrawy.

5. Wmodelach wyposazonych w czujnik odcinajacy doptyw gazu po zgasnigciu ptomienia nalezy
docisna¢ kurek i przytrzymaé go przez 5-10 sekund. Mechanizm zabezpieczajacy zostanie
zwolniony, umozliwiajac korzystanie z ptyty kuchennej. W przypadku zgasniecia ptomienia
oraz ulatniania si¢ gazu kurek gazowy odetnie doptyw gazu do palnika.

6.  Zabezpieczenie przed odci¢ciem plomienia (FFD) *: dziata natychmiast, [
gdy mechanizm bezpieczenstwa uruchomi si¢ z powodu wykipienia ptynu
nad gérnymi palnikami.

7. W przypadku korzystania z podstawki do zaparzania kawy dostarczonej z ptyta kuchenng
nalezy upewni¢ sig, ze n6zki podstawki znajduja si¢ doktadnie na srodku palnika na kratownicy
plyty. Podstawki do zaparzania kawy nalezy uzywac¢ tylko na najmniejszym palniku.

8. Podczas korzystania z plyty gazowej nalezy w miar¢ mozliwosci korzysta¢ z rondli. Pozwalaja
one oszczedzaé energig. W ponizszej tabeli podano zalecane $rednice naczyn w zaleznosci od
palnikoéw. Palnik do woka umozliwia najszybsze gotowanie.
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13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.

20.
21.
22.

Upewnij si¢, ze kratki sa w petni osadzone na ptycie kuchennej. Jesli kratka nie jest prawidtowo
osadzona, moze to spowodowac rozlanie jedzenia na niej umieszczonego.

Umie$¢ garnki i patelnie tak, aby ich uchwyty nie byty umieszczone nad ptytami grzewczymi,
aby zapobiec ich nagrzewaniu sig.

Umie$¢ odpowiednig ilo$¢ jedzenia w garnkach i patelniach. W ten sposéb mozesz zapobiec
przelaniu si¢ jedzenia i unikna¢ niepotrzebnego sprzatania.

Rozmiar naczynia i ptomien gazowy musza do siebie pasowa¢. Ustaw ptomienie gazu tak, aby
nie si¢ggaly poza podstawe naczynia.

Nie uzywaj naczyn, ktore sa niestabilne i ktore moga si¢ tatwo przewroci¢ na ptycie kuchenne;.
Nie ustawiaj pustych garnkow i patelni na ptytach grzewczych z wlaczonymi palnikami.
Zawsze wylaczaj plyty po kazdorazowym uzyciu.

Nie umieszczaj na urzadzeniu naczyn, na ktore moze oddziatywac ciepto.

Nie uzywaj ptyt grzewczych bez umieszczonych na nich garnkow i patelni.

Nie umieszczaj pokrywek garnkow i patelni na ptytach grzewczych.

Gdy chcesz umiesci¢ garnek na innej ptycie, podnie$ garnek i postaw go ponownie, zamiast
go przesuwac.

Podnies$ pokrywke z naczynia, w ktorym podgrzewasz ole;j.

Nie nalewaj do naczynia wigcej oleju niz jedna trzecia jego objetosci.

Nie pozostawiaj oleju bez nadzoru, gdy jest podgrzewany. Bardzo gorace oleje moga
spowodowac pozar.

Palnik do woka *

Poniewaz jest to podwojny palnik, zapewnia on rownomierny rozktad ciepta na
dnie naczynia w wysokiej temperaturze. Ten rodzaj palnika idealnie nadaje si¢
do krotkiego pieczenia i gotowania w wysokiej temperaturze. W celu potozenia
zwyklego garnka na palniku do woka nalezy zdja¢ z ptyty naktadke do woka.

ROZMIARY GARNKOW
Zalecane $rednice naczyn podano w ponizszych tabelach.

Ptyta ze szkta 30 cm 45 cm 60 cm 60 cm 70 cm 90 cm

kuchenka kuchenka | sterowanie | kontrola kontrola kontrola
reczne przednia przednia przednia

Pomocniczy palnik 12-18 cm 12-18 cm 12-18 cm | 12-18 cm | 12-18 cm | 12-18 cm

Mocny palnik --- 18-20 cm 18-20cm | 18-20cm | 18-20cm | 18-22 cm
Turbo palnik 18-24 cm 22-24 cm 22-24cm | 22-24cm | 22-24cm | 22-26 cm
Wok palnik 24-26 cm - 24-26 cm | 24-26 cm | 24-26cm | 26-30 cm

Plyta z metalu 30 cm 45 cm 60 cm 60 cm 70 cm 90 cm

kuchenka kuchenka | sterowanie | kontrola kontrola kontrola
reczne przednia przednia przednia

Pomocniczy palnik 12-18 cm 12-18 cm 12-18 cm 12-18cm | 12-18cm | 12-18 cm

Mocny palnik - 18-20 cm 18-20cm | 18-20cm | 18-20cm | 18-22 cm

Turbo palnik 18-22 cm 22-24cm | 22-26cm | 22-24cm | 22-24cm | 22-26 cm

Wok palnik 24-26 cm 24-26 cm 24-26 cm | 24-26 cm | 24-26cm | 26-32 cm
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OSTRZEZENIE
Naczynia do gotowania potraw powinny mie¢ co najmniej 120 mm $rednicy.

=
a N D A A A
— A——
Rozpryskanie Nie nalezy uzywac Jezeli $rednica Uzywaj tylko
i wykipienie moga pojemnikow naczynia jest garnkow 1 patelni
spowodowacé z wypuktymi lub mniejsza niz z ptaskimi dnami.
uszkodzenie wklestymi dnami. $rednica plyty,
powierzchni ptyty spowoduje to
kuchennej i pozar. marnowanie
energii.

ROZDZIAL 10. KONSERWACJA I CZYSZCZENIE

Przed przystapieniem do konserwacji lub czyszczenia urzadzenia nalezy odlaczy¢ zasilanie elektryczne
i zamkna¢ zawor gazowy. Jesli ptyta kuchenna jest mocno nagrzana, pozostawic ja do ostygnigcia.

1.

W celu zapewnienia dtugiego i ekonomicznego okresu eksploatacji ptyty kuchennej nalezy ja
regularnie czyscic¢ i konserwowac.

Plyty kuchennej nie nalezy czyS$ci¢ ostrymi narzedziami, takimi jak szczotka druciana, myjka
druciana czy néz. Nie nalezy stosowac srodkow S$ciernych ani rysujacych powierzchnig,
kwasow ani detergentow.

Po umyciu czesci ptyty kuchennej $ciereczka zwilzona woda z mydlem nalezy ja przemy¢
i przetrze¢ suchg Sciereczka.

Szklane powierzchnie nalezy czysci¢ $rodkami przeznaczonymi do pielggnacji szkta.
Zarysowanie szklanych powierzchni moze doprowadzi¢ do ich pgknigcia. Z tego wzgledu
do mycia powierzchni szklanych nie nalezy stosowac $ciernych $rodkow czyszczacych ani
ostrych metalowych drapakow.

Plyty kuchennej nie nalezy czysci¢ myjkami parowymi.

Kanaty i pokrywki palnikéw nalezy my¢ woda z mydlem, a kanaty gazowe czysci¢ szczoteczka.
Podczas czyszczenia ptyty kuchennej nigdy nie nalezy uzywac tatwopalnych substancji, takich
jak kwasy, rozcienczalniki lub gazy.

Plastikowych i aluminiowych czg$ci ptyty kuchennej nie nalezy my¢ w zmywarce.

Rozlane na ptycie $rodki zawierajace ocet, sok z cytryny, sol, coca-cole i podobne kwasy
nalezy natychmiast wytrzec.

Z czasem przyciski ptyty kuchennej moga trudniej si¢ wlacza¢ lub w ogdle si¢ nie wiaczac.
W takim przypadku moze by¢ konieczna wymiana przyciskow. Wymiana moze zostaé
wykonana wylacznie przez autoryzowany serwis.

ROZDZIAL 11. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Przed skontaktowaniem si¢ z serwisem technicznym mozesz rozwigzaé problemy, na ktore mozesz si¢
natkna¢, sprawdzajac ponizsze punkty.

PUNKTY DO SPRAWDZENIA

W przypadku wystapienia problemu z kuchenka, najpierw sprawdz tabelg ponizej i wyprobuj przedstawione

sugestie.
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Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwiazanie

Bez zaplonu.

Brak iskry.

Sprawdz zasilanie.

Pokrywa kuchenki nie jest
prawidtowo zamontowana.

Dopasuj prawidtowo pokrywe.

Odcigty doptyw gazu.

Odkre¢ zawor gazu do konca.

Nieprawidlowy zaplon.

Doptyw gazu nie jest catkowicie
otwarty.

Odkre¢ zawor gazu do konca.

Pokrywa kuchenki nie jest
prawidtowo zamontowana.

Dopasuj prawidlowo pokryweg.

Swieca zaptonowa jest
zabrudzona.

Oczys¢ ja szmatka.

Palniki sa mokre.

Ostroznie wysusz palniki.

Otwory wrzutowe ptomienia sa
zatkane.

Oczys¢ otwory palnika.

Podczas palenia lub w
czasie zaplonu rozlega
sie halas.

Pokrywa kuchenki nie jest
prawidtowo zamontowana.

Dopasuj prawidtowo pokrywe.

Plomien gasnie podczas

Urzadzenie nadzorujace ptomien
jest zatkane ciatami obcymi.

Oczy$¢ urzadzenie nadzorujace
plomien

Rozlana potrawa gasi ptomien.

Wytacz kuchenke. Odczekaj
minut¢ i zapal ponownie.

pracy. Silny strumien powietrza gasi Sprawdz odpowiedni palnik
plomien. i obszar gotowania pod
katem przeciagu, na przyktad
z otwartego okna. Odczekaj
minute i zapal ponownie.
Otwory wrzutowe plomienia sa Oczys$¢ otwory palnika.
Z6lty plomien. zatkane.
Uzywany jest inny gaz. Sprawdz uzywany gaz.
Niestabilny plomien. Pokrywa kuchenki nie jest Dopasuj prawidlowo pokrywe.

prawidtowo zamontowana.

Zapach gazu.

Wylot gazu otwarty.

Sprawdz, czy wyloty gazu
w kuchence pozostaja otwarte.

Wyciek z potaczenia butli
z gazem z kuchenka.

Upewnij si¢, ze potaczenia sa
szczelne.

Zapalarka nie dziala.

Koncowki lub §wiece zapalarek
s zapchane.

Oczys$¢ koncowki lub swiece
zapalarek palnikow.

Przewody palnika gazowego sa
zatkane.

Oczys$¢ przewody palnika

gazowego.
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ROZDZIAL 12. ZASADY PRZENOSZENIA

Przeno$ i transportuj w oryginalnym opakowaniu.

Zwr6¢ maksymalng uwage na urzadzenie podczas fadowania/roztadowywania i przenoszenia.
Upewnij sie, ze opakowanie jest bezpiecznie zamknigte podczas przenoszenia i transportu.
Chron urzadzenie przed czynnikami zewngtrznymi (takimi jak wilgo¢, woda, itp.), ktore moga
uszkodzi¢ opakowanie.

Nalezy zachowac¢ ostroznosc¢, aby nie uszkodzi¢ lub nie zdeformowaé urzadzenia poprzez jego
uderzenie, upuszczenie, itp. podczas przenoszenia i transportu.

HRD =

W

ROZDZIAL 13. PRZYJAZNA SRODOWISKU UTYLIZACJA

Pozbadz si¢ opakowania w sposob przyjazny dla srodowiska.

Urzadzenie to jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejska 2012/19/UE dotyczaca
zuzytych urzadzen elektrycznych i elektronicznych (odpady sprzetu elektrycznego
i elektronicznego - WEEE). Wytyczna ta okresla ogolne zasady zwrotu i recyklingu
zuzytych urzadzen w catej do UE.

ROZDZIAL 14. INFORMACJE O OPAKOWANIU

Materiaty opakowania tego urzadzenia sa wykonane z surowcow wtornych, zgodnie z naszymi krajowymi
przepisami dotyczacymi ochrony $rodowiska. Nie wyrzucaj materialow opakowaniowych razem
z odpadkami domowymi lub innymi. Dostarcz je do punktow zbiorki materialdw opakowaniowych
wyznaczonych przez wtadze lokalne.
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KERNAU

USER MANUAL
GAS AND ELECTRIC COOKTOP
KGH 4346 B/KGH 4346.1 T CI B




DEAR USER,
Our objective is to make this product provide you with the best output which is manufactured in our modern

facilities in a careful working environment, in compliance with total quality concept. Therefore, we suggest
you to read the user manual carefully before using the product and, keep it permanently at your disposal.

NOTE
A This user manual is prepared for more than one model. Some of the features specified in the
Manual may not be available in your appliance.
All our appliances are only for domestic use, not for commercial use.

Products marked with (*) are optional.

Conforms with the WEEE Regulations.

28



TABLE OF CONTENTS
CHAPTER 1. Important warnings

30

Electrical Safety..

Gas Safety
What To Do When Gas Odour I8 Detected .........c.ooireriiiiiniiiiineceeeceeeee s 33
TNEENACA USE ...ttt ettt sttt b ettt ettt sa et eb b eene 33
Disposal Of Used EQUIPIMENL .....c.oiiuiiiiiiiiiiiiieirt ettt ettt s eae e 34
CHAPTER 2. Electrical Connection 35
Electrical connection SCHEIME .........cceuiiiiriiiiiiiiiiir ettt s 35
CHAPTER 3. Gas Connection 36
For natural as CONMMECTION. .....c.eiuiriiieiieteteiete ettt sttt ettt ettt st ebeebeeene 37
Transformation from natural gas to LPG and from LPG to natural gas..........c.ccceceverueoinineninenennns 37
Ventilation Of ROOM ...ttt bttt s b b 38
CHAPTER 4. Introduction of the appliance 39
CHAPTER 5. Technical Features 40
Injector, gas flow and POWET taDIE........c.eoveiiiriiiiiri ettt 41
CHAPTER 6. Installation of cooktop 43
Correct Place FOr INStallation.............ciiiiiiiiiiiiiiieseeee et 43
TISEATTATION ...ttt st b ettt ettt st b bt ene 44
Installation DIAZIAIMN ....c..c.iiiiiiiiiiiteeteete ettt b ettt be b neene 44
If Built-In Oven Is Placed Under COOKLOP........cveiririiiiirieicisieeee et 45
CHAPTER 7. Counter Cut-Off Dimensions 46
CHAPTER 8. Control Panel 47
CHAPTER 9. Usage of Your Cooktop 48
PO SIZES ettt bbbt h bbbt a ettt st b b ten 49
CHAPTER 10. Maintenance and Cleaning 50
CHAPTER 11. Troubleshooting 50
CRECK POINES ..ttt ettt st h bttt ettt et sa et ebeebeneene 50
CHAPTER 12. Handling Rules 52
CHAPTER 13. Environmentally-friendly Disposal 52
CHAPTER 14. Package Information 52

29



CHAPTER 1. IMPORTANT WARNINGS

11.
12.

13.
14.

15.
16.
17.
18.
19.
20.

21.
22.

23.

24.

25.

Installation and repair should always be performed by “AUTHORIZED SERVICE”.
Manufacturer shall not be held responsible for operations performed by unauthorized persons.
Please read this operating instructions carefully. Only by this way you can use the appliance
safely and in a correct manner.

The cooker should be used according to operating instructions.

Keep children below the age of 8 and pets away when operating.

WARNING
Fire hazard; do not store the materials on the cooking surface.

WARNING
The appliance and its accessible parts are hot during operation.

Setting conditions of this device are specified onthe label. (Or on the data plate)
The accessible parts may be hot when the grill is used. Small children should be kept away

WARNING
This appliance is intended for cooking. It should not be used for other purposes like heating
aroom.

To clean the appliance, do not use steam cleaners.

NEVER try to put out the fire with water. Only shut down the device circuit and then cover the
flame with a cover or a fire blanket.

Children under 8 years of age should be kept away, if they cannot be monitored continuously.
Touching the heating elements should be avoided.

CAUTION
Cooking process shall be supervised. Cooking process shall always be supervised.

The appliance is not suitable for use with an external timer or a separate remote control system.
This device can be used by children over 8 years of age, people with physical, hearing or mental
challenges or people with lack of experience or knowledge; as long as control is ensured or
information is provided regarding the dangers.

This device has been designed for household use only.

Children must not play with the appliance. Cleaning or user maintenance of the appliance
shall not be performed by children unless they are older than 8 years and supervised by adults.
Keep the appliance and its power cord away from children less than 8 years old.

Put curtains, tulles, paper or any flammable (ignitable) material away from the appliance before
starting to use the appliance. Do not put ignitable or flammable materials on or in the appliance.
Keep the ventilation channels open.

Do not heat closed cans and glass jars. The pressure may lead jars to explode.

Do not use the product in states like medicated and/or under influence of alcohol which may
affect your ability of judgement.

After each use, check if the unit is turned off.

Be careful when using alcohol in your foods. Alcohol will evaporate at high temperatures and
may catch fire to cause a fire if it comes in contact with hot surfaces.

If the appliance is faulty or has a visible damage, do not operate the appliance. Do not put
objects that children may reach on the appliance.

The packaging materials are dangerous for children. Keep packaging materials away from the
reach of children.

Cooker supply can be disconnected during any construction work at home. After completing
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26.

217.
28.

29.

30.
31.
32.

33.
34.

35.

the work, re-connecting the cooker shall be done by authorized service.

Do not place metal utensils such as knife, fork, spoon on the surface of the appliance, since
they will get hot.

To prevent overheating, the appliance should not be installed behind of a decorative cover.
Turn off the appliance before removing the safeguards. After cleaning, install the safeguards
according to instructions.

Cable fixing point shall be protected.

CAUTION

If the glass of the stove is broken, turn off any heating element immediately and disconnect the
appliance from power source, do not touch the surface of the appliance and do not use the
appliance.

User should not handle the cooker by himself.

Use shall be careful when cleaning gas burners. It may cause personal injuries.

Since the hob is hot during cooking or right after cooking, scalding may occur due to extreme
temperature and steam.

‘When not turning of the cooker during cooking, user can touch hot surfaces causing burns.

If heavier loads are places on the cooker, these loads can trip over. It may cause personal
injuries.

Allow disconnection of the appliance after installation, by accessible plug or a switch in the
fixed wiring, unless.
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ELECTRICAL SAFETY

N RAw

10.
11.

12.
13.
14.
15.

Plug the appliance in a grounded socket protected by a fuse conforming to the values specified
in the technical specifications chart.

Have an authorized electrician set grounding equipment. Our company shall not be responsible
for the damages that shall be incurred due to using the product without grounding according
to local regulations.

WARNING
If the surface is cracked, turn off the appliance to avoid risk of electric shock.

Never wash the appliance by spraying or pouring water on it. There is a risk of electrocution.
Do not touch the plug with wet hands. Do not pull the cord to plug off, always hold the plug.
Unplug the unit during installation, maintenance, cleaning and repair.

Make sure the plug is inserted firmly into wall socket to avoid sparks.

If the power supply cord (the cord with plug) is damaged, this cord shall be replaced by the
manufacturer or its service agent or an equally qualified personnel to prevent a hazardous
situation.

Do not use cut or damaged cords or extension cords other than the original cord.

Do not use steam cleaners for cleaning the appliance, otherwise electric shock may occur.
Make sure there is no liquid or humidity in the outlet where the product plug is installed.

An omnipolar switch capable to disconnect power supply is required for installation.
Disconnection from power supply shall be provided with a switch or an integrated fuse
installed on fixed power supply according to building code.

The power supply cord (the cord with plug) shall not contact the hot parts of the appliance.
Unplug the unit during installation, maintenance, cleaning and repair.

Appliance is equipped with a type <Y cord cable.

The circuit breaker switches of the cooker shall be placed so that end user can reach them when
the cooker is installed.

Fixed connections shall be connected to a power supply enabling omnipolar disconnection. For
appliances with over voltage category below III, disconnection device shall be connected to
fixed power supply according to wiring code.

Do not remove ignition switches from the appliance. Otherwise, live electric cables can be
accessed. It may cause an electric shock.

GAS SAFETY

This appliance is not connected to burning products evacuation apparatus. This appliance
must be connected and installed according to the installation regulations in force. Conditions
regarding ventilation must be considered.

When a gas cooking appliance is used; humidity, heat and burning products are generated in
the room. First of all, make sure the kitchen is well ventilated when operating the appliance and
maintain natural ventilation openings or install a mechanical ventilation equipment.

After using the appliance heavily for en extended period of time, additional ventilation may
be required. For example open a window or adjust a higher speed for mechanical ventilation,
if any.

This appliance must be used only in well ventilated locations in accordance with the regulations
in force. Please read the manual before installing or using this product.

Before positioning the appliance, make sure local network conditions (gas type and gas
pressure) meets appliance requirements.

The mechanism cannot be run for longer than 15 seconds. If the burner is not on after 15
seconds, stop the mechanism and wait for at least one minute before trying to ignite the burner
again.

All kinds of operations to be performed on gas installation must be performed by authorized
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and competent people.

This appliance is adjusted for natural gas (NG). If you have to use your product with a different
gas type, you have to apply to authorized service for the conversion.

For proper operation, hood, gas pipe and clamp should be replaced periodically accordint to
manufacturer recommendations and when required.

Gas should burn well in gas products. Well burning gas can be understood from blue flame and
continuous burning. If gas does not burn sufficiently, carbon monoxide (CO) can be generated.
Carbon monoxide is a colourless, odourless and very toxic gas; even small amounts have lethal
effect.

Ask your local gas supplies about the phone numbers for emergencies related to gas and the
measures to be taken upon gas odour is detected.

WHAT TO DO WHEN GAS ODOUR IS DETECTED

DNk LN =

=~

Do not use naked flame, and do not smoke.

Do not operate any electrical switch. (For example: lamp switch or doorbell)

Do not use telephone or mobile phone.

Open the doors and windows.

Close all valves on the appliances that utilize gas and the gas counters.

Check all hoses and their connections against leaks. If you still smell gas, leave the house and
warn your neighbours.

Call fire brigade from a telephone outside the home.

Do not enter into the house until authorities clarify it is safe.

INTENDED USE

(95}

This product is designed for home use. Commercial use of the appliance is not permitted.
This appliance may only be used for cooking purposes. It shall not be used for other purposes
like heating a room.

The manufacturer assumes no responsibility for any damage due to misuse or mishandling.
Operational life of the product you have purchased is 10 years. This is the period for which the
spare parts required for the operation of this product as defined is provided by the manufacturer.
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DISPOSAL OF USED EQUIPMENT
This device has been designed and manufactured of high-quality reusable materials and components.

The symbol of the crossed waste container placed on the product (Fig. A) means that the product is
subject to selective collection in accordance with the provisions of Directive 2012/19/EU of the European
Parliament and of the Council. A crossed-out wheelie bin symbol (Fig. B) placed on the product means that
the product contains batteries that are subject to separate collection in accordance with the provisions of
Directive 2006/66/EC of the European Parliament and of the Council. Such marking informs that electrical
and electronic equipment and batteries (if any) must not be disposed of with other household waste after
the period of use.

The user is obliged to return waste equipment and batteries (if any) to collection points for waste electrical
and electronic equipment and batteries (if any). Collectors of such waste, including waste equipment
collectors, treatment plants, distributors (shops), municipal waste separate collection points (municipal
units), and other entities specified by law form an appropriate system to return this kind of equipment.

Correct disposal of waste equipment and batteries (if any) allows avoiding consequences that may be harmful
to health and the environment, caused by the possible presence of hazardous components in the equipment
and batteries, and inappropriate storage and processing of such equipment and batteries. Households play
an important role in contributing to the reuse and recovery, including recycling, of waste equipment.
At this stage, attitudes are formed, affecting the common good, which is a clean natural environment.

Moreover, households are one of the largest users of small equipment and the rational management thereof
at this stage affects the recovery of secondary raw materials.

Penalties may be imposed in accordance with national legislation for improper disposal of this product.

If the device has a lock, please remove it for the safety of all persons who may later come into contact with
the device.

Some refrigerators and freezers contain insulation material and CFC refrigerant. Therefore, be careful not
to pollute the environment when you dispose of your old refrigerator.

Li-Fe52

Rys. A Rys. B
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CHAPTER 2. ELECTRICAL CONNECTION

1. Setting conditions of this appliance is indicated in tag or data plate.

2. Your appliance should be plugged in a fuse appropriate for electric power. If necessary, it is

recommended that installation is done by authorized service.

Your appliance is configured in accordance with electrical supply of 220-240V 50/60Hz.

If main electrical network is different from these values, contact with your authorized service.

5. Electrical connections of your appliance should only be made to the fuses having suitably
wired grounding (grounded) system. If no convenient fuse is available in the place where
your appliance is to be installed, contact with authorized service immediately. Manufacturing
firm is not responsible definitely for the damages that fuses whose grounding is not made and
connected to the appliance can cause.

> w

6. Plug of the appliance should be close to be accessed easily to the fuse whose grounding is made
without use of extension cord.

7. Do not allow contacting the power cable of your appliance with hot regions. Similarly, keep
away it from sharp edges and corners.

8. If feeder cord is damaged, this cord should be replaced either by manufacturer or its service
agency or same degree qualified personnel in order to hinder a dangerous situation.

9. Wrong electrical connection may give damage to the appliance.In this case, your appliance

will remain out of guarantee scope. Electrical connection of your appliance should be done by
authorized service.

ELECTRICAL CONNECTION SCHEME

Get electrical connection of your appliance done to authorized person in line with the following scheme.

Neutral
Neutre
&+ — Earth

i@% | Traune

Q Q 220-240 V~50/60 Hz

OO0O0O0

HO5 VV-F 3G 1,5 mm?



CHAPTER 3. GAS CONNECTION

WARNING
Before starting any work related with gas installation, turn off gas supply. Risk of explosion.

Connect your appliance to gas cock from the shortest way and in a manner to prevent any
leakage. For safety, the hose used should be maximum 125 cm and minimum 40 cm.

While making gas leakage control; never use lighter, match, glowing cigarette or similar
inflammable matter.

Apply soap bubble on connection point. If any leak/leakage exists, foaming will occur on
soaped region.

If the cooktop is to be mounted on a cabinet or openable drawer, a heat protection panel having
15 mm minimum opening should be mounted under the cooktop.

FOR LPG CONNECTION

& Gasket

1 Lpg connection hose

For LPG (cylinder) connection, affix metal clamp on
the hose coming from LPG cylinder. Affix an edge of
the hose on hose inlet connector behind the appliance
by pushing to end through heating the hose in boiled
water. Afterward, bring the clamp towards end section
of the hose and tighten it with screwdriver. The gasket
Hose inlet connector and hose inlet connector required for connection is as
the picture shown below.

Main gas pipe

Metal cl
cul clamp NOTE: The regulator to be affixed on LPG cylinder

should have 300 mmSS feature.

OSTRZEZENIE

Przewod gazowy oraz potaczenie elektryczne urzadzenia nie powinny przechodzi¢ w poblizu
miejsc o0 wysokiej temperaturze, np. z tytu urzadzenia. Przewdd gazowy powinien przebiegac
bez zataman w celu uniemozliwienia uszkodzenia. Przesunigcie urzadzenia po podtaczeniu
instalacji gazowej moze spowodowac nieszczelnosé tej instalacji.

Correct Incorrect Correct Correct
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FOR NATURAL GAS CONNECTION

A\

WARNING

Natural gas connection should be done
by authorized service. For natural gas
connection, place gasket in the nut at the
edge of natural gas connection hose. To & Gasket
install the hose on main gas pipe, turn the
nut. Complete the connection by making
gas leakage control.

Main gas pipe

Nut

Natural gas
Connection hose

TRANSFORMATION FROM NATURAL GAS TO LPG AND FROM LPG TO NATURAL

GAS

Turn off gas and electricity of the cooktop. If your cooktop is hot, wait for cooling down.

For injector change, use a screwdriver whose edge is as the figure 1.

As seen in figure 2, demount burner lid and burner of the cooktop and ensure visibility of
injector.

Remove injector by turning as shown in figure 3 with screwdriver and replace it with a new
one.

Fig. 1 Fig. 3

After that, detach control switches of the cooktop. Make setting by turning the screw in the
middle of gas cocks with a small screwdriver in the manner shown in the following picture. To
adjust flow rate screw, use a screwdriver having suitable dimension. For LPG, turn the screw
clockwise. For natural gas, turn the screw one time counter clockwise. At low position, length
of normal flame should be 6-7 mm. For the last control, check out whether flame is open or
closed. Setting of your appliance may differ according to the type of gas cock used.

37



VENTILATION OF ROOM

The air needed for burning is received from room air and the gases emitted are given directly in room. For
safe operation of your product, good roomventilation is a precondition. If no window or room to be utilized
for room ventilation is available, additional ventilation should be installed. However, room has a door
opening outside, it is no needed to vent holes.

Room size Ventilating opening
Smaller than 5 m? min. 100 cm?
Between 5 m® - 10 m? min. 50 cm?
Bigger than 10 m* no need
In basement or cellar min. 65 cm?
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CHAPTER 4. INTRODUCTION OF THE APPLIANCE

1.
2.
3.
4.
5.
6.

Burner positions
Glass or metal surface
Control buttons

Small burner

Medium burner

Large burner
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Wok burner *
Hotplate *

Coffee adaptor *
Wok burner adaptor *
Cast grill

Enamel grill



CHAPTER 5. TECHNICAL FEATURES

You can operate electric cooktops by turning the button on control panel you want to use to the level you
desire. Cooktop powers as per levels are given in the following table.

Specifications Level 1 Level2 | Level3 Level4 | Level5 | Level 6
980 mm hotplate 200 W 250 W 450 W - - -
145 mm hotplate 250 W 750 W | 1000 W --- --- ---
180 mm hotplate 500 W 750 W | 1500 W --- --- ---
145 mm rapid hotplate 500 W 1000 W | 1500 W - - -
180 mm rapid hotplate 850 W 1150 W | 2000 W - -—- -
145 mm hotplate 9SW 155 W 250 W 400 W 750 W | 1000 W
@180 mm hotplate 115W 175 W 250 W 600 W 850 W | 1500 W
@145 mm rapid hotplate 135 W 165 W 250 W 500 W 750 W 1500 W
0180 mm rapid hotplate 175 W 220 W 300 W 850 W 1150 W | 2000 W
Supply voltage 220-240 V 50/60 Hz.
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INJECTOR, GAS FLOW AND POWER TABLE

G20,20 mbar G20,25 mbar G20,13 mbar
Burner G25,25 mbar
Specifications
Gas natural Gas natural Gas natural
Injector 1,40 mm 1,28 mm 1,60 mm
Wok Gas flow 0,333 m3/h 0,333 m?/h 0,333 m?/h
burner (3,5)
Power 3,50 kW 3,50 kW 3,50 kW
Injector 1,15 mm 1,06 mm 1,35 mm
Wok Gas flow 0,243 m*h 0,243 m’/h 0,243 m3/h
burner (2,5)
Power 2,50 kW 2,50 kW 2,50 kW
Injector 1,15 mm 1,10 mm 1,45 mm
Rapid Gas flow 0,276 m3/h 0,276 m’/h 0,276 m3/h
burner
Power 2,90 kW 2,90 kW 2,90 kW
Injector 0,97 mm 0,92 mm 1,10 mm
Semi-Rapid Gas flow 0,162 m’/h 0,162 m’/h 0,162 m’/h
burner
Power 1,70 kW 1,70 kW 1,70 kW
Injector 0,72 mm 0,70 mm 0,85 mm
Auxiliary Gas flow 0,96 m3/h 0,96 m’/h 0,96 m3/h
burner
Power 0,95 kW 0,95 kW 0,95 kW
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G30,28-30 mbar G30,50 mbar G30,37 mbar
Burner G31,37 mbar
Specifications
LPG LPG LPG

Dysza 0,96 mm 0,76 mm 0,96 mm

Wok Przeptyw 254 g/h 254 g/h 254 g/h
burner (3,5) gazu

Zasilanie 3,50 kW 3,50 kW 3,50 kW

Dysza 0,82 mm 0,73 mm 0,78 mm

Wok Przeptyw 182 g/h 182 g/h 182 g/h
burner (2,5) gazu

Zasilanie 2,50 kW 2,50 kW 2,50 kW

Dysza 0,85 mm 0,75 mm 0,85 mm

Rapid Przeptyw 211 g/h 211 g/h 211 g/h
burner gazu

Zasilanie 2,90 kW 2,90 kW 2,90 kW

Dysza 0,65 mm 0,60 mm 0,65 mm

Semi-Rapid Przeptyw 124 g/h 124 g/h 124 g/h
burner gazu

Zasilanie 1,70 kW 1,70 kW 1,70 kW

Dysza 0,50 mm 0,43 mm 0,50 mm

Auxiliary Przeptyw 69 g/h 69 g/h 69 g/h
burner gazu

Zasilanie 0,95 kW 0,95 kW 0,95 kW

é WARNING
Diameter values written on the injector are specified without a comma. For example; The
diameter of 1,70 mm is specified as 170 on the injector.

A WARNING
For the modification to be done by authorized service, this table should be considered.
Manufacturer may not be held responsible for any problems rising because of any faulty

modification.

f WARNING
In order to increase the product quality, the technicalspecifications may be changed without
prior notice.
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WARNING

The values provided with the appliance or its accompanying documents are laboratory readings
in accordance with the respective standards. These values may differ depending on the use and
ambient conditions.

CHAPTER 6. INSTALLATION OF COOKTOP

Check if the electrical installation is proper to bring the appliance in operating condition. If electricity
installation is not suitable, call an electrician and plumber to arrange the utilities as necessary. Manufacturer
shall not be held responsible for damages caused by operations performed by unauthorized persons.

AN\
AN\
AN\

WARNING
It is customer’s responsibility to prepare the location the product shall be placed on and also to
have the electrical installation prepared.

WARNING
The rules in local standards about electrical installations shall be followed during product
installation.

WARNING
Check for any damage on the appliance before installing it. Do not have the product installed
if it is damaged. Damaged products cause a risk for your safety.

CORRECT PLACE FOR INSTALLATION
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Product is designed in accordance with the kitchen counters supplied from market. A safe distance should
be left between the product and kitchen walls and furniture. If hood/aspirator will be installed over your
appliance, obey to the recommendation of hood / aspirator manufacturer for assembly height. (min. 65
cm) The gap that cooktop is to be placed on the counter should be cut in line with cooktop installation
dimensions.

For installation of the product, the rules specified in local standards related to electricity should be complied.

INSTALLATION
1. Detach the burners, burner hoods and grills from the product.
2. Turn the cooktop down and place on smooth ground.
3. In order to prevent entrance of foreign substances and liquids between cooktop and counter,

apply the paste given in package to the sides of lower guard of counter. For corners, curl paste
and increase curls till filling corner gaps.

4. Turn cooktop again and align with and place on counter.

5. Fasten up your cooktop on counter by using the clamp and screws supplied.

INSTALLATION DIAGRAM

1. When product is mounted on a
drawer, if it is possible to touch
lower side of product, this section
should be separated with a wooden
shelf.

'r’nin. 30 ’mm |
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2. While mounting cooktop on a closet, as shown in the figure above, inorder to separate between
closet and cooktop, a shelf should be mounted. If it is mounted on a built-in oven, there is no
need to do that.

3. If your cooktop will be mounted next to right or left wall, the minimum distance between wall
and cooktop should be 50 mm.

IF BUILT-IN OVEN IS PLACED UNDER COOKTOP

e\ (Frre] =\

—— :

OO 0000 |,

1. Cooktop
2. Hose
3. Oven

Gas pipe should be affixed in a way not to touch the oven below, sharp edges and corners, not to be pulled in
a manner to be twisted and strained. Make gas connection from right part of the cooktop, fasten the hose by
use of clamp.
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CHAPTER 7. COUNTER CUT-OFF DIMENSIONS

Pay attention to the drawings and dimensions given below while making cooktop installation and adjusting
counter cutting sizes.

min. 110 mm

min. 60 mm

Cooktop Of 90 cm Cooktop Of 100 cm
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CHAPTER 8. CONTROL PANEL

Cooktop Panel Visual Of 70-90 cm And 100 cm

Front left burner
Rear left burner
Wok burner

Rear right burner
Front right burner

Nilg
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1

Cooktop Panel Visual Of 60 cm

Front left burner
Rear left burner
Rear right burner
Front right burner

bl

[SSIN )

NG —
o —

Cooktop Panel Visual Of 30 cm

1. Lower burner
2. Upper burner

/ / / 1. Lower left burner
A Q A Q A Q . Upper left burner
‘ . Right burner
1

= o
R R
| >

é WARNING
The control panels above is only for illustration purposes.
Consider the control panel on your device.
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CHAPTER 9. USAGE OF YOUR COOKTOP

1. Before starting to use your cooktop, be sure burner hoods are at correct position. Correct
placement of burner hoods are shown in the following figure.

N X | B v

/—\ m

Fig. 6 = Fig. 7

2. Gas cocks have a special locking mechanism. Therefore, to operate cooktop zone, press button
by pushing ahead and while opening or closing the cock, hold down the button.

@ Closed ¢ Fully open m Half open

3. For automatic igniting models, igniting is realized via electricity. Therefore, before operating
appliance, be sure that appliance has electric connection. Igniting for these models is as follows.

A

Cooktop cock is To ignite cooktop, While holding By turning the button
at closed firstly press the down the button, left while holding
position. button towards lighter steps in down, you can

ahead. and starts to provide ignition at
ignition. flame length you
want.

4. Pay attention that cooktop grills are placed on cooktop table completely. In case of failure
about this matter can cause pouring of the materials to be put on that.

5. For the models having gas putting out safety, following realizing ignition procedure according
to the guidelines above, wait for 5-10 seconds by pushing button ahead without keeping your
hands off. Safety mechanism will step in this duration and ensures operation of the cooktop.
With regard to gas putting out appliance, gas cock cuts the gas going to cooktop zone in case
of putting out of cooktop flame due to any reason. [

6.  Flame cut-off safety device (FFD) *; operates instantly when safety
mechanism activates due to overflown liquid over upper hobs.

7. While using coffee pot apparatus supplied along with the cooktop, be sure that foots of
apparatus are placed on cooktop grill exactly and remain on cooktop zone in centred way. Use
the apparatus only on small burner.

8. Whileutilizing gas cooktops, use saucepan, placed on cooktop surface as far as possible. Thanks
to that, you can save energy. In the following table, cooking pot diameters recommended to be
used as per burners are given. Characteristic of Wok cooktop zone is to cook quickly.
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13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.

20.
21.

Ensure that the grates are fully seated on the cooktop plate. If the grate is not properly seated,
this may cause spillage of materials placed on it.

Place the pots and pans so that their handles are not placed above the hobs to prevent heating
of the handles.

Place suitable amount of food to the pots and pans. Thus, you may prevent overflowing of
meals and avoid unnecessary cleaning.

The size of the container and the gas flame shall match each other. Set gas flames so that they
do not extend further than the base of the container.

Do not use containers that are unstable and that may be easily tipped over on the cooktop.

Do not put empty pots and pans on the hobs with their flames on.

Always turn off the hobs after each use.

Do not put containers that may be affected by heat on the product.

Do not operate the hobs without any pots and pans placed on them.

Do not place the lids of the pots and pans on the hobs.

When you want to put the pot on another hob, take the pot up and place it again instead of
sliding it.

Keep the lid of container you use for heating oil open.

Do not put oil with a volume more than one third of the pan. Do not leave the oil unattended
when the oil is being heated. Extremely hot oils may cause fire.

Wok Burner *

As it possesses double ring flame system, it gives homogenous heat distribution
at the bottom of cooking pot at high temperature. It is ideal for short term and
high temperature cooking. When you want to use regular cooking pot on wok
burner, it is necessary that you remove wok cooking pot carrier from cooktop.

POT SIZES
Recommended pot diameters to be used are provided in the following tables.

Glass hobs 30 cm 45 cm 60 cm 60 cm 70 cm 90 cm
hobs hobs hand control control control
control front front front
Small burner 12-18 cm 12-18 cm 12-18 cm 12-18cm | 12-18cm | 12-18 cm
Middle burner -—- 18-20 cm 18-20 cm 18-20cm | 18-20cm | 18-22 ¢cm
Big burner 18-24 cm 22-24 cm 22-24cm | 22-24cm | 22-24cm | 22-26 cm
‘Wok burner 24-26 cm - 24-26 cm | 24-26 cm | 24-26 cm | 26-30 cm
Metal hobs 30 cm 45 cm 60 cm 60 cm 70 cm 90 cm
hobs hobs hand control control control
control front front front
Small burner 12-18 cm 12-18 cm 12-18 cm 12-18cm | 12-18cm | 12-18 cm
Middle burner - 18-20 cm 18-20 cm 18-20cm | 18-20cm | 18-22 cm
Big burner 18-22 cm 22-24cm | 22-26cm | 22-24cm | 22-24cm | 22-26 cm
‘Wok burner 24-26 cm 24-26 cm 24-26 cm 2426 cm | 24-26 cm | 26-32 cm
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WARNING
Cooking pot to be used with products should have minimum 120 mm diameter.

=
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— . — y— , T—
Splashes and Do not use If the diameter Use pots and
overflow may containers with of the pot is pans with flat
cause damage convex or smaller than bases only.
to the cooktop concave bases. the diameter

surface and of the hob,

fire. thisshall waste
energy.

CHAPTER 10. MAINTENANCE AND CLEANING

Before starting to maintenance or cleaning, firstly unplug the plug supplying electricity to cooktop and turn
down gas valve. If cooktop is hot, wait for cooling down.

1.

For the purpose that your cooktop has long and economic life, regular cleaning and maintenance
should be performed on your cooktop.

Do not clean your cooktop with scratching tools such as bristle brush, wire wool or knife. Do
not use abrasive, scratching, acid materials or detergent.

Following mopping parts of your cooktop with soapy cloth, rinse it, later rinse well with a
soft cloth.

Clean glass surfaces with special glass cleaning substances. As scratching of glass surfaces
leads to breaking, while cleaning glass surfaces, do not use abrasive cleaners or sharp metal
scrapers.

Do not clean your cooktop with steamy cleaners.

Clean channels and lids of cooktop zones with soapy water and clean gas channels with a
brush.

In the course of cleaning your cooktop, never use flammable materials such as acid, thinner
and gas.

Do not wash plastic and aluminium parts of your cooktop in dishwasher.

Clean vinegar, lemon, salt, coke and similar acid and alkaline containing substances poured on
your cooktop immediately.

In time, cooktop buttons turns hard or never turn any more, in such circumstances, it may be
necessary that buttons are changed. The change should only be done by authorized service.

CHAPTER 11. TROUBLESHOOTING

You may solve the problems you may encounter with your product by checking the following points before
calling the technical service.

CHECK POINTS

In case you experience a problem about the cooker, first check the tablebelow and try out the suggestions.
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Problem

Possible cause

Remedy
No sparks. Check power supply.
No Ignition. Cooker cover is not fitted Fit the cover properly.
properly.
Gas supply is closed. Fully open gas supply.

Not Proper Ignition.

Gas supply not fully open.

Fully open gas supply.

Cooker cover is not fitted
properly.

Fit the cover properly.

Ignition plug is clogged with
foreign materials.

Wipe off foreign materials with
a cloth.

Hobs are wet.

Carefully dry the hobs.

Flame spreader holes are
clogged.

Clean the flame spreader.

Noise coming when burning
or during ignition.

Cooker cover is not fitted
properly.

Fit the cover properly.

Flame turns off during
operation.

Flame observer device is
clogged by foreign material.

Clean flame observer device.

Overflow food turns off the
flame.

Switch off the hob. Wait for one
minute and ignite again.

A strong air flow turns off the
flame.

Please check related hob and
check the cooking area for air
flows, for example, from an
open window. Wait for one
minute and ignite again.

Yellow flame.

Flame spreader holes are
clogged.

Clean the flame spreader.

Different gas is being used.

Check the gas being used.

Unstable flame.

Cooker cover is not fitted
properly.

Fit the cover properly.

Hob spout left open.

Check if any hob spouts are left

Gas odour. open.
Leakage from connection of gas Make sure connections are
cylinder to cooker. leak-proof.
Tips or body of ignition plugs Clean tips or body of ignition
Lighter not operating. are clogged.

plugs of gas burners.

Gas burner pipes are clogged.

Clean gas burner pipes.
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CHAPTER 12. HANDLING RULES

Carry out the movement and transportation in the original packaging.

Pay maximum attention to the appliance while loading/unloading and handling.

Make sure that the packaging is securely closed during handling and transportation.

Protect from external factors (such as humidity, water, etc.) that may damage the packaging.
Be careful not to damage the appliance due to bumps, crashes, drops, etc. while handling and
transporting and not to break or deform it during operation.

SRl e

CHAPTER 13. ENVIRONMENTALLY-FRIENDLY DISPOSAL

Dispose of packaging in an environmentally-friendly manner.

This appliance is labelled in accordance with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and electronic appliances (waste electrical and electronic
equipment - WEEE). The guideline determines the frame work for the return and
recycling of used appliances as applicable throughout to the EU.

CHAPTER 14. PACKAGE INFORMATION

Packaging materials of the product are manufactured from recyclable materials in accordance with our
National Environment Regulations. Do not dispose of the packaging materials together with the domestic
or other wastes. Take them to the packaging material collection points designated by the local authorities.
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